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lberraschen Siz sich oder lhre Gaste mit
lhrer Wunschtorte

Hochzeitstorten, beburtstagstorten, Spezialtorten: Damit der
schinste Iag noch schiner, das beburtstagskind noch
glicklicher, und die Party noch stimmiger ist. lre Winsche
befligeln unsere Lonfiseure.

Mit viel Ligbe zum Detail und handwerklichem Geschick kreieren
wir fir Sie Tortentraume nach Mass. Farben, Fillungen,
Dekorationen,

lhren Winschen sind keine Grenzen gesetzt

Bitte beachten Sie lhre Restellungen fir Geburtstagstorten
mindestens 45h und lire Spezial- Hochzeit und Motivtorte
mindestens 7Zh var ifirem grossen Auftritt zu bestétigen.

Wir beraten Sie gerne.

r.becki@arbeitskette.ch

Café & Conditorei 1842



lnsere [ortengrissen & Biscuit-Varianten

lbrml ~8 Stiicke

Zbcml, ~16 Stiicke

O Seml] ~24 Sticke
o Seml] ~37 Sticke

O Zheml] ~H Sticks

Weitere Lrissen:

emd ~1l] Stiicke
2Zcml ~I7 Stiicke
28cml ~2l] Stiicke
Feml ~Z8 Stiicke
soeml, ~36 Stiicke
Heml ~40 Stiicke

Andere brissen und formen auf Anfrage.

Biscuit-Varianten

Weisses Biscuit
Schokoladenbiscuit
Nusshiscuit

Mandelbiscuit

Biscuit mit Schokoladensticke

Café & Conditorei 1842



lnsere [ortentillungen

Sahnetorten

o Jitronen-Joghurt Mousse

o [rdbeere-Joghurt Mousse

o fimbeere-Joghurt Mousse

o Schwarzwélder Kirsch

o Joghurt Mousse

*  Weisses Schokomousse

o Vollmilch Schokoladenmousse

o Junkles Schokoladenmousse

o Vanille Mousse (mit Vanillecreme)

[ptional sind such andere Fruchtmousse auf Joghurt Basis maghich.

Lreme-Fillungen und Spezialtorten

o Vanille-Buttercreme

o AKaffee-Buttercreme

o Schokoladen-Buttercreme

o Pistazien-Buttercreme

o Nuss-Buttercreme

o Sachertorte

o Brownie mit Schokoladencanache

Lerne wird lhnen unser Lhef-Patissier. Rene Beck und sein Team, fir
allféllige Allergene Auskuntt geben.

Café & Conditorei 1842



Leburtstags- und Motiviorten

Lugelhopt Hower

Zkg. 14-16 Stiicke

Stracciatella-Lake mit Buttercreme und Lassis Fillung, frische Blumen,
Zuckerbliten und -perlen.

200-LHF

Café & Conditorei 1842



Leburtstags- und Mativtorten

Valentin's-bugelhopf

13kg, I7-14 Sticke

Klassischer Rosinengugelhopf mit roter Zuckerglacage, Buttercreme und
Zuckerbliten.

Hl-LHF

Café & Conditorei 1842



Leburtstags- und Mativtorten

Lheesecake mit Waldbeeren

Zbcml, ~I7 Stiicke
Lheesecake mit frischen Waldbeeren.

Ws.-LHF

Café & Conditorei 1842



Leburtstags- und Motivtorten

Lheesecake mit Passionsirucht

lbeml, ~8 Sticke
Lheesecake mit Passionstruchtgelee und Frischkése-lcing

ba.-LHF

Café & Conditorei 1842



Leburtstags- und Mativtorten

Leesecake mit [anzpaar

lbeml ~6 Stiicke

Lheesecake mit modelliertem lanzpaar dazu frische Reeren und mit
Schokoladendekoration,

150 -LHF
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Leburtstags- und Motivtorten

Erabeerquark-Torte

Zbcml ~14 Sticke

Heller Biscuit mit Dekostreifen, Erdbeerguarkfillung, verziert mit
Schockoladencrisps auf glénzendem Erdbeergelee.

130 -LHF

Café & Conditorei 1842



Leburtstags- und Mativtorten

Friichtetorte mit Pistazien

lbeml, ~6 Stiicke
Schokoladenbiscuit gefillt mit Joghurt-Beerenmousse, mit Fistaziensplitter

und mit frischen Beeren ausdekoriert. Aufschrift ist nach Wunsch auf einem
Marzipanschild miglich.

70-LHF
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Leburtstags- und Mativtorten

Fanotorte

Semb, ~2l] Stiicke
Schokoladenbiscuit gefillt mit Schokoladenmousse aus b5%-er Schokolade

und Passionsfruchtmousse.
Mit weissem Rollfondant tberzogen und mit einem handmodelliertem Fiano.

Jall- LHF
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Leburtstags- und Motivtorten

Jitronentarte
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lbeml ~6 Stiicke

Jitronentarte mit abgeflgmmtem Meringue und Pistazienstreusel.
Aufschrift ist nach Wunsch auf einem Marzipanschild mighch,

G0-LHF
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Leburtstags- und Mativtorten

Faviova

lbeml, ~6 Stiicke
Liweissgebéck gefillt mit Vanillecreme und saisonalen Frichten.

ba.-LHF
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Leburtstags- und Mativtorten

Schokoladentorte

Zbeml ~14 Stiicke
Nussbiscuit mit Schokoladenmousse gefillt Uberzogen mit glénzender

Schokoladenglasur.
Aufschrift ist nach Wunsch auf einem Marzipanschild mighch,

130 -LHF
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Leburtstags- und Motivtorten

St Honore Jorte

Zbcml, ~I7 Stiicke

Windbeute/ und Blétterteig mit Vanillecremefillung, ausdekoriert mit frischen
Beeren. Aufschrift ist nach Wunsch auf einem Marzipanschild mighch,

Hl-LHF
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Leburtstags- und Mativtorten

Brownie sweet sixteen

Spezielle brisse, ~Zl] Sticke

Schokoladenorownie gefillt mit Schokoladenganache, dberzogen mit
Schokoladenglasur. Ausdekariert mit Zuckerbliten und Perlen.

2Z30-LHF
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Leburtstags- und Mativtorten

Leburtstagstorte mit Beeren ey

lGeml & Zbeml, ~Zl] Stiicke
Helles Biscuit gefillt mit Beeren - Joghurtmousse, dberzogen mit Rollfondat

und Beerengelee. Mit Kosen und frischen Beeren ausdekoriert Aufschrift ist
nach Wunsch auf einem Marzipanschild miglhich.

Z60-LAF

Café & Conditorei 1842



Leburtstags- und Motivtorten

biratfenbaby-Torte sy

lGeml & Zbeml, ~Zl] Stiicke
Schokoladenbiscuit gefillt mit Sauerrabhmmousse. Uberzogen mit hellblauem

und weissem Rollfandant
Ausdekoriert mit einer hiandgefertigter Girdfchen und dem Wunschalter:

gl -LHF

Café & Conditorei 1842



Leburtstags- und Mativtorten

Mini-Mause [arte oweistchy)

lbrmb & Zbcml, ~Z20 Sticke

Schokoladenbiscuit gefillt mit Erdbeermmousse. Uberzogen mit rotem und
weissem Rollfondant

Ausdekoriert mit einer handgefertigter Mini-Mouse Dekoration und dem
Wunschalter.

40 -LHF
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Hochzeitstorten

Nature Lake

[8eml ~8 Stiicke
Helles Biscuit gefillt mit Passions-, Dulce de [eche- und

Schokoladenmousse. Fein mit Buttercreme iberzogen nach “Naked Lake-
Art” Mit frischen Friichten und Blumen ausdekorirert

F5-LHF

Café & Conditorei 1842



Hochzeitstorten

Nature Liake wreistchy)

18eml & Z4eml & 5leml ~45 Stiicke
Helles Biscuit gefillt mit Passions-, Dulce de [eche- und

Schokoladenmousse. Fein mit Schiagrafm iberzogen nach “Naked Lake-
Art” Mit frischen Friichten und Blumen ausdekorirert

a60.-LHF

Café & Conditorei 1842



Hochzeitstorten

Lilien-Limetten-1orte sty

Zbeml & Scmb & 58cml ~71 Sticke

Helles Biscuit gefillt mit Limetten- und Himbeerjaghurtmousse. Uberzagen
mit weissem Rollfandant und mit handmodelierten Lillienbliten und Blétter:

G40.-LHF
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Hochzeitstorten

Brautpaar [orte ety

18eml & Z4eml & 5leml ~45 Stiicke
Helles Biscuit gefillt mit Himbeer- und Schokoladenmousse. Uberzagen mit

weissem Kollfondant mit frischen Rosen, Loldblatter partiel] belegt und
einem Brautpaar als Krinung.

a6l -LHF
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Hochzeitstorten

Kosen Iorte sweisticky)

lcmld & Zbrcml ~2/ Sticke

Helles Biscuit gefillt mit Buttercreme. Uberzagen mit weissem Rollfondant
ausdekoriert mit rosarotem Band und frischen Rosen.

260 -LAF

Café & Confiserie 1842



Hochzeitstorten

Dripping Lake eristacty)

lbeml & Z6emb ~20 Sticke
Helles Biscuit gefillt mit Lassis- und Schokaladenmousse. Uberzogen mit

Buttercreme nach ,Oripping Lake-Art”, ausdekariert mit frischen Feigen
und frischen Rosen.

S0 -LHF

Café & Conditorei 1842



Lafé & Londitorer 1547
Napfgasse 4
001 Zisrich
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