
Tortenbuch



Überraschen Sie sich oder Ihre Gäste mit 
Ihrer Wunschtorte

Hochzeitstorten, Geburtstagstorten, Spezialtorten: Damit der 
schönste Tag noch schöner, das Geburtstagskind noch 
glücklicher, und die Party noch stimmiger ist. Ihre Wünsche 
beflügeln unsere Confiseure.

Mit viel Liebe zum Detail und handwerklichem Geschick kreieren 
wir für Sie Tortenträume nach Mass. Farben, Füllungen, 
Dekorationen.
Ihren Wünschen sind keine Grenzen gesetzt. 

Bitte beachten Sie Ihre Bestellungen für Geburtstagstorten 
mindestens 48h und Ihre Spezial-, Hochzeit und Motivtorte 
mindestens 72h vor ihrem grossen Auftritt zu bestätigen.

Wir beraten Sie gerne.

r.beck@arbeitskette.ch

Café & Conditorei 1842 



Unsere Tortengrössen & Biscuit-Varianten

Weitere Grössen: Biscuit-Varianten

20cmØ, ~10 Stücke
22cmØ, ~12 Stücke
28cmØ, ~20 Stücke
34cmØ, ~28 Stücke
38cmØ, ~36 Stücke
40cmØ, ~40 Stücke

Andere Grössen und Formen auf Anfrage.

16cmØ, ~8 Stücke

24cmØ, ~14 Stücke

26cmØ, ~16 Stücke

32cmØ, ~24 Stücke

36cmØ, ~32 Stücke

Café & Conditorei 1842 

• Weisses Biscuit
• Schokoladenbiscuit
• Nussbiscuit
• Mandelbiscuit
• Biscuit mit Schokoladenstücke



Unsere Tortenfüllungen

Sahnetorten

• Zitronen-Joghurt Mousse
• Erdbeere-Joghurt Mousse
• Himbeere-Joghurt Mousse
• Schwarzwälder Kirsch
• Joghurt Mousse
• Weisses Schokomousse
• Vollmilch Schokoladenmousse
• Dunkles Schokoladenmousse 
• Vanille Mousse (mit Vanillecreme)
• Optional sind auch andere Fruchtmousse auf Joghurt Basis möglich.

Creme-Füllungen und Spezialtorten

• Vanille-Buttercreme
• Kaffee-Buttercreme
• Schokoladen-Buttercreme
• Pistazien-Buttercreme
• Nuss-Buttercreme
• Sachertorte 
• Brownie mit Schokoladencanache

Gerne wird Ihnen unser Chef-Patissier, Rene Beck und sein Team, für 
allfällige Allergene Auskunft geben.

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Gugelhopf Flower

2kg, 14-16 Stücke

Stracciatella-Cake mit Buttercreme und Cassis Füllung, frische Blumen, 
Zuckerblüten und -perlen.

200.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Valentin‘s-Gugelhopf

1.5kg, 12-14 Stücke

Klassischer Rosinengugelhopf mit roter Zuckerglacage, Buttercreme und 
Zuckerblüten.

140.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Cheesecake mit Waldbeeren

26cmØ, ~12 Stücke

Cheesecake mit frischen Waldbeeren.

105.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Cheesecake mit Passionsfrucht

16cmØ, ~8 Stücke

Cheesecake mit Passionsfruchtgelee und Frischkäse-Icing

65.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Cheesecake mit Tanzpaar

16cmØ, ~6 Stücke

Cheesecake mit modelliertem Tanzpaar dazu frische Beeren und mit 
Schokoladendekoration.

150.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Erdbeerquark-Torte

26cmØ, ~14 Stücke

Heller Biscuit mit Dekostreifen, Erdbeerquarkfüllung, verziert mit 
Schockoladencrisps auf glänzendem Erdbeergelee.

130.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Früchtetorte mit Pistazien

16cmØ, ~6 Stücke

Schokoladenbiscuit gefüllt mit Joghurt-Beerenmousse, mit Pistaziensplitter 
und mit frischen Beeren ausdekoriert. Aufschrift ist nach Wunsch auf einem 
Marzipanschild möglich.

70.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Pianotorte

30cmØ, ~20 Stücke

Schokoladenbiscuit gefüllt mit Schokoladenmousse aus 65%-er Schokolade 
und Passionsfruchtmousse.
Mit weissem Rollfondant überzogen und mit einem handmodelliertem Piano.

350,- CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Zitronentarte

16cmØ, ~6 Stücke

Zitronentarte mit abgeflämmtem Meringue und Pistazienstreusel.
Aufschrift ist nach Wunsch auf einem Marzipanschild möglich.

60.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Pavlova

16cmØ, ~6 Stücke

Eiweissgebäck gefüllt mit Vanillecreme und saisonalen Früchten.

65.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Schokoladentorte

26cmØ, ~14 Stücke

Nussbiscuit mit Schokoladenmousse gefüllt. Überzogen mit glänzender 
Schokoladenglasur.
Aufschrift ist nach Wunsch auf einem Marzipanschild möglich.

130.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

St. Honore Torte

26cmØ, ~12 Stücke

Windbeutel und Blätterteig mit Vanillecremefüllung, ausdekoriert mit frischen 
Beeren. Aufschrift ist nach Wunsch auf einem Marzipanschild möglich.

140.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Brownie sweet sixteen

Spezielle Grösse, ~20 Stücke

Schokoladenbrownie gefüllt mit Schokoladenganache, überzogen mit 
Schokoladenglasur. Ausdekoriert mit Zuckerblüten und Perlen.

230.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Geburtstagstorte mit Beeren (zweistöckig)

16cmØ & 26cmØ, ~20 Stücke

Helles Biscuit gefüllt mit Beeren – Joghurtmousse, überzogen mit Rollfondat
und Beerengelee. Mit Rosen und frischen Beeren ausdekoriert. Aufschrift ist 
nach Wunsch auf einem Marzipanschild möglich.

260.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Giraffenbaby-Torte (zweistöckig)

16cmØ & 26cmØ, ~20 Stücke

Schokoladenbiscuit gefüllt mit Sauerrahmmousse. Überzogen mit hellblauem 
und weissem Rollfondant.
Ausdekoriert mit einer handgefertigter Giräfchen und dem Wunschalter.

330.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Geburtstags- und Motivtorten

Mini-Mouse Torte (zweistöckig)

16cmØ & 26cmØ, ~20 Stücke

Schokoladenbiscuit gefüllt mit Erdbeermmousse. Überzogen mit rotem und 
weissem Rollfondant.
Ausdekoriert mit einer handgefertigter Mini-Mouse Dekoration und dem 
Wunschalter.

340.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Hochzeitstorten

Nature Cake

18cmØ ~8 Stücke

Helles Biscuit gefüllt mit Passions-, Dulce de Leche- und 
Schokoladenmousse. Fein mit Buttercreme überzogen nach “Naked Cake-
Art“. Mit frischen Früchten und Blumen ausdekorirert.

95.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Hochzeitstorten

Nature Cake (dreistöckig)

18cmØ & 24cmØ & 30cmØ ~45 Stücke

Helles Biscuit gefüllt mit Passions-, Dulce de Leche- und 
Schokoladenmousse. Fein mit Schlagrahm überzogen nach “Naked Cake-
Art“. Mit frischen Früchten und Blumen ausdekorirert.

580.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Hochzeitstorten

Lilien-Limetten-Torte (dreistöckig)

26cmØ & 30cmØ & 38cmØ ~70 Stücke

Helles Biscuit gefüllt mit Limetten- und Himbeerjoghurtmousse. Überzogen 
mit weissem Rollfondant und mit handmodelierten Lillienblüten und Blätter. 

840.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Hochzeitstorten

Brautpaar Torte (dreistöckig)

18cmØ & 24cmØ & 30cmØ ~45 Stücke

Helles Biscuit gefüllt mit Himbeer- und Schokoladenmousse. Überzogen mit 
weissem Rollfondant mit frischen Rosen, Goldblätter partiell belegt und 
einem Brautpaar als Krönung.

580.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Hochzeitstorten

Rosen Torte (zweistöckig)

16cmØ & 26cmØ ~20 Stücke

Helles Biscuit gefüllt mit Buttercreme. Überzogen mit weissem Rollfondant, 
ausdekoriert mit rosarotem Band und frischen Rosen.

260.-CHF

Café & Confiserie 1842 



Hochzeitstorten

Dripping Cake (zweistöckig)

16cmØ & 26cmØ ~20 Stücke

Helles Biscuit gefüllt mit Cassis- und Schokoladenmousse. Überzogen mit 
Buttercreme nach „Dripping Cake-Art“, ausdekoriert mit frischen Feigen 
und frischen Rosen.

320.-CHF

Café & Conditorei 1842 



Café & Conditorei 1842 

Café & Conditorei 1842
Napfgasse 4
8001 Zürich 

T +41 (0)44 251 51  50 
1842@ arbeitskette.ch www.cafe1842.ch 

Ein Betrieb der Stiftung Arbeitskette
www.arbeitskette.ch 


